
Приложение 19 
 

 

 

↓ 

1. Заказ продукта у поставщика 

↓ ↓ ↓ ↓ 
 

Ценовая 
политика 

Качество 
продукции 

Сопроводительная 
документация 

Условия 
транспортировки 

↓ ↓ ↓ ↓ 

2. Хранение на пищеблоке ДОУ 

↓ ↓ 
 

↓ ↓ 

3. Цех холодной обработки продукции: 

↓ ↓ ↓ 
 

Соблюдение 

ТТК 

Использование рабочего 

оборудования 
Соблюдение Сан ПиН 

↓ ↓ ↓ 

4. Цех горячей обработки продукции 

↓ ↓ ↓ 
 

Соблюдение 
ТТК 

Использование рабочего 
оборудования 

Соблюдение 
Сан ПиН 

↓ ↓ 

5. Раздача готового продукта 

↓ 

↓ ↓ ↓ 
 

Выход веса 

порций 

Качество продукции Время выдачи 

на группу 

Блок – схема приготовления блюд 

Маркировка и сроки хранения Температурный режим 



 


